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2,3,4,14 CRUDITE DI MARE SEA CRUDITES 32,00
¢ con molluschi, pesce e crostacei with shellfish, fish and crustaceans
della rete e dell’amo del giorno from the catch of the day
3,4,6 TONNO ROSSO BLUEFIN TUNA 21,00
% marinato e scottato, cipolla caramellata, marinated and seared, caramelized onion,
sesamo e maionese ai cachi leggermente piccante sesame and mildly spicy persimmon mayonnaise
14 POLPO NOSTRALE LOCAL OCTOPUS 22,00
alla griglia, patate schiacciate agli agrumi grilled, citrus-infused crushed potatoes
e pesto di erbe and herb pesto
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1 TORTA DI CECI LIVORNESE LIVORNESE CHICKPEA CAKE 17,00
& crema di melanzane, mentuccia e pane croccante eggplant cream, wild mint and crispy bread
1 HAMBURGER VEGETALE VEGETABLE HAMBURGER 21,00
in guazzetto di pomodoro e aromi dell’orto in tomato stew with garden herbs
;Ew’ Zl s
1,2,7 RISO INVECCHIATO AGED RISOTTO 26,00
9,12 cacio Toscano e pepe con crudo di seppia Tuscan cacio cheese and pepper, with raw Tyrrhe-
% del Tirreno e chips croccati nian cuttlefish and crispy chips
1,12,14 SPAGHETTONE ALLE VONGOLE VERACI SPAGHETTONE WITH MEDITERRANEAN CLAMS 25,00
() crema all’aglio rosso e polvere di prezzemolo red garlic cream and parsley powder
1,2,7,9 PICI ALLA CREMA DI PORCINI PICI WITH PORCINI MUSHROOM CREAM 23,00
() contartare di gambero rosso and red prawn tartare
1,3,7 TORTELLI MAREMMANI TORTELLI MAREMMANI 22,00
9,12 conricotta e spinaci al ragu filled with ricotta and spinach,
& di Chianina al coltello served with hand-cut Chianina beef ragu

@ Vegetarian Vegan OK @ Maremma Autentica @g Slow Food Stagionale Seasonal % Abbattuto a -40° Flash Frozen (-40°)

ALLERGENI Allergens: 1 Glutine Gluten, 2 Crostacei Crustaceans, 3 Uovo Eggs, 4 Pesce Fish, 5 Arachidi Peanuts, 6 Soia Soybeans, 7 Latte Dairy Products, 8 Frutta a guscio Nuts,
9 Sedano Celery, 10 Senape Mustard, 11 Semi di Sesamo Sesame Seeds, 12 Anidride Solforosa e Solfiti Sulphur Dioxide and Sulphites, 13 Lupini Lupin, 14 Molluschi Molluscs.
* || prodotto potrebbe essere surgelato per la non reperibilita sul mercato locale. The product may be frozen due to unavailability on the local market.

Gli Allergeni sono elencati Allegato Il del Regolamento UE 1169/2011. Allergens are listed in Annex Il of EC Reg. 1169/2011.
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4 PESCATO DI MARE DEL GIORNO
alla griglia, al sale, all’isolana

CODA DI PESCATRICE LARDELLATA
fumetto legato, pomodorini confit
e spinacini saltati

TRANCIO DI OMBRINA PIASTRATA
guazzetto ai porcini e patate viola.

4,7

LA NOSTRA FRITTURA
calamari, mazzancolle, paranza e verdure

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA
demiglace, con patate e verdure

7 TAGLIATA DI SCOTTONA
con rucola e pecorino, patate e verdure

PE

CATCH OF THE DAY 14,00 / hg
grilled, salt-crusted, or island-style

LARDED MONKFISH TAIL 29,00
reduced fish fumet, confit cherry tomatoes

and sautéed baby spinach

PAN-SEARED MEAGRE FILLET 32,00
porcini mushroom broth and purple potatoes

OUR FRIED SEAFOOD 26,00
calamari, prawns, mixed small fish and vegetables

GRILLED BEEF FILLET 33,00
demi-glace, potatoes and vegetables

SLICED SCOTTONA BEEF 31,00
with rocket and pecorino cheese, potatoes and vegetables
PORTATE 72,00

PORTATE

COURSES

52,00

POLPO NOSTRALE alla griglia,

patate schiacciate agli agrumi e pesto di erbe
LOCAL OCTOPUS grilled, citrus-infused

crushed potatoes and herb pesto

3,4,6

©

RISO INVECCHIATO

cacio Toscano e pepe con crudo di seppia
del Tirreno e chips croccati

AGED RISOTTO Tuscan cacio cheese

and pepper, with raw Tyrrhenian cuttlefish

and crispy chips

1,12,14

©

1,2,4,14*

©

FRANGIPANE alla mela renetta
APPLE FRANGIPANE with Renetta apple

() 1,378

Il coperto nasce nel Medioevo come il contributo che viandanti e pellegrini
pagavano agli osti per tavoli, tovaglie e posate, cosi da poter consumare
il cibo portato da casa, al riparo, soprattutto nei mesi freddi.

Al Park Hotel Marinetta siete sempre i benvenuti, senza costi aggiuntivi:
per noi ospitalita fa rima con accoglienza e alle tradizioni rispondiamo con il cuore.
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COURSES

TONNO ROSSO marinato e scottato, cipolla caramellata,
sesamo e maionese ai cachi leggermente piccante
BLUEFIN TUNA marinated and seared, caramelized onion,
sesame and mildly spicy persimmon mayonnaise

SPAGHETTONE alle vongole veraci,

crema all’aglio rosso e polvere di prezzemolo
SPAGHETTONE with Mediterranean clams,

red garlic cream and parsley powder

LA NOSTRA FRITTURA

calamari, mazzancolle, paranza e verdure
OUR FRIED SEAFOOD

calamari, prawns, mixed small fish and vegetables

TIRAMISU DELLO CHEF Chef’s Tiramisu

The cover charge dates back to the Middle Ages, when travelers and pilgrims
paid innkeepers for the use of tables, tablecloths, and cutlery, allowing them to enjoy the food
they brought from home in a sheltered place, especially during the colder months.

At Park Hotel Marinetta you are always welcome, with no additional charges:
for us, hospitality means warmth, and we honor tradition with heart.

Stagionale Seasonal % Abbattuto a -40° Flash Frozen (-40°)

ALLERGENI Allergens: 1 Glutine Gluten, 2 Crostacei Crustaceans, 3 Uovo Eggs, 4 Pesce Fish, 5 Arachidi Peanuts, 6 Soia Soybeans, 7 Latte Dairy Products, 8 Frutta a guscio Nuts,
9 Sedano Celery, 10 Senape Mustard, 11 Semi di Sesamo Sesame Seeds, 12 Anidride Solforosa e Solfiti Sulphur Dioxide and Sulphites, 13 Lupini Lupin, 14 Molluschi Molluscs.
* || prodotto potrebbe essere surgelato per la non reperibilita sul mercato locale. The product may be frozen due to unavailability on the local market.

Gli Allergeni sono elencati Allegato Il del Regolamento UE 1169/2011. Allergens are listed in Annex Il of EC Reg. 1169/2011.



